Julemeny Det Gror 2020
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Luxus Julebord ‘I : ’ i *
Kald mat - g l , e

- 2typer sild

- Einsrgkt grret med eggergre

- Gravet laks med sennepssaus

- Ovnsbakt laks med urter og créme fraiche

- Dansk leverpostei med bacon og sjampinjong
- Roastbiff med hjemmelaget potetsalat

- Honning glasert juleskinke med waldorfsalat
- Sylte med sennep og rgdbeter

Varmmat
- Ribbe, pglse og medister, julesaus, surkal og poteter
- Pinnekjgtt og vossakorv med kalrabistappe og poteter

Dessert
- Hjemmelaget karamellpudding med krem
- Riskrem med rgd saus

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 565,- pr.pers.
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JULEMIDDAG DET GROR 2020

Jul Meny 1 — Ribbe og medister
- Ribbe, medisterpglse og medisterkaker
- Surkal og poteter
- Saus og redbeter
- Riskrem

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 345,- pr.pers.

Personalkostnader til oppdekking, servering og rydding kr. 460,- pr.time dagtid og kr. 660,-
pr. time ettermiddag/kveld

Jul Meny 2 — Pinnekjgtt
- Pinnekjgtt og vossakorv
- Kalrabistappe og poteter
- Hjemmelaget karamellpudding eller riskrem

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 379,- pr. pers.

Personalkostnader til oppdekking, servering og rydding kr. 460,- pr.time dagtid og kr. 660,-
pr. time ettermiddag/kveld

Jul Meny 3 — Lutefisk
- Lutefisk med baconfett og sennep
- Ertestuing og poteter
- Hjemmelaget karamellpudding eller riskrem

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 345,- pr. pers.
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Personalkostnader til oppdekking, servering og rydding kr. 460,- pr.time dagtid og kr. 660,-
pr. time ettermiddag/kveld


http://www.google.dk/imgres?q=julemand&hl=da&gbv=2&biw=1366&bih=646&tbm=isch&tbnid=4SnIwiU1Jn0roM:&imgrefurl=http://www.ritaolesen.dk/animation/julemaend2.htm&docid=Qt696B93M3nSOM&w=145&h=222&ei=rviNTvelIo2TswbU05Ek&zoom
http://www.google.dk/imgres?q=julemand&hl=da&gbv=2&biw=1366&bih=646&tbm=isch&tbnid=_B8t2uzpQiZ-CM:&imgrefurl=http://www.bt.dk/danmark/boern-skal-tro-paa-julemanden&docid=3WFKJUldjIVTnM&w=620&h=411&ei=rviNTvelIo2TswbU05Ek&zoom

Kald juletallerken

- Reker med majones

- Gravet laks med sennepsaus

- Roastbiff med hjemmelaget potetsalat
- Ribbe med rgdkal

- Sylte med sennep og redbeter

- Medisterkake med surkal

- 1typesild

- Bred og smar.

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 260,- pr.pers.

Julesmgrbrgd

- Raokt eller gravet laks og eggerore

- Sylte eller ribberull, sennep og radbeter

- Roastbeef, potetsalat og syltet agurk

- Medisterkake, stekt lgk og redbeter

- Reker og majones

- Julepostei og radbetesalat eller bakte beter
- Sild og syltet radlgk

- Hjemmelaget skagenrgre

- Kalkunbryst og sennepsmajones

Vi anbefaler 2-3 smorbred pr. person.
Pris inkl. mva. og kokk kr 75,- pr smarbrad.
Julegrgt
- Risengrynsgrgt med tilbehgar

Pris inkl. mva. og kokk kr 79,- pr.pers.

Minimum 10 pers pr. bestilling

Hijemmelaget kransekake
- 12ringer 320,-
- 18ringer 420,-

Vi tilbyr takeaway/catering for et paslag pa 150,-
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