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Luxus Julebord 

 

Kald mat 

 

- 2 typer sild 

- Einsrøkt ørret med eggerøre 

- Gravet laks med sennepssaus 

- Ovnsbakt laks med urter og crème fraiche 

- Dansk leverpostei med bacon og sjampinjong 

- Roastbiff med hjemmelaget potetsalat 

- Honning glasert juleskinke med waldorfsalat 

- Sylte med sennep og rødbeter 

 

Varmmat 

- Ribbe, pølse og medister, julesaus, surkål og poteter 

- Pinnekjøtt og vossakorv med kålrabistappe og poteter 

 

Dessert 

- Hjemmelaget karamellpudding med krem 

- Riskrem med rød saus 

 

 

Pris inkl. m.v.a. og  kokk kr. 565,- pr.pers. 
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JULEMIDDAG  DET GROR 2020 

 

Jul Meny 1 – Ribbe og medister 

- Ribbe, medisterpølse og medisterkaker 

- Surkål og poteter 

- Saus og rødbeter 

- Riskrem 

 

 

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 345,- pr.pers. 

 

 

Personalkostnader til oppdekking, servering og rydding kr. 460,- pr.time dagtid og kr. 660,- 

pr. time ettermiddag/kveld 

 

 

Jul Meny 2 – Pinnekjøtt 

- Pinnekjøtt og vossakorv 

- Kålrabistappe og poteter 

- Hjemmelaget karamellpudding eller riskrem 

 

 

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 379,- pr. pers. 

 

 

Personalkostnader til oppdekking, servering og rydding kr. 460,- pr.time dagtid og kr. 660,- 

pr. time ettermiddag/kveld 

 

 

Jul Meny 3 – Lutefisk             

- Lutefisk med baconfett og sennep 

- Ertestuing og poteter 

- Hjemmelaget karamellpudding eller riskrem 

 

 

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 345,- pr. pers. 

 

 

 

Personalkostnader til oppdekking, servering og rydding kr. 460,- pr.time dagtid og kr. 660,- 

pr. time ettermiddag/kveld 
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  Kald juletallerken 

 

- Reker med majones 

- Gravet laks med sennepsaus 

- Roastbiff med hjemmelaget potetsalat 

- Ribbe med rødkål 

- Sylte med sennep og rødbeter 

- Medisterkake med surkål 

- 1 type sild 

- Brød og smør.                                       

 

 

Pris inkl. m.v.a. og kokk kr. 260,- pr.pers. 

 

 

 

Julesmørbrød 

 

- Røkt eller gravet laks og eggerøre 

- Sylte eller ribberull, sennep og rødbeter 

- Roastbeef, potetsalat og syltet agurk 

- Medisterkake, stekt løk og rødbeter 

- Reker og majones 

- Julepostei og rødbetesalat eller bakte beter 

- Sild og syltet rødløk 

- Hjemmelaget skagenrøre 

- Kalkunbryst og sennepsmajones 

 

            Vi anbefaler 2-3 smørbrød pr. person. 

 

Pris inkl. mva. og kokk kr 75,- pr smørbrød. 

  

 

Julegrøt 

- Risengrynsgrøt med tilbehør       

 

Pris inkl. mva. og kokk kr 79,- pr.pers. 

 

 

 

Minimum 10 pers pr. bestilling 

 

 

Hjemmelaget kransekake 

- 12 ringer 320,-  

- 18 ringer 420,- 

 

 

Vi tilbyr takeaway/catering for et påslag på 150,- 
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